
  





 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu 1 

Cena:   179 zġ 

 

Przystawka 

šledŬ na trzy sposoby: w Ţmietanie, po kaszubsku, z grzybami 

Zupa 

Krem z biaġych warzyw z chipsem bekonowym 

Danie gġ·wne 

Zrazy woġowe podawane z kaszņ gryczanņ i buraczkami domowej roboty 

Deser 

Mus czekoladowy z malinami 

Bufet zimny 

Saġatka jarzynowa 
Saġatka grecka 
Szparagi w cieŢcie francuskim 
pasztet miŋsny z sosem cumberland 
Pstrņg w galarecie 
Tymbaliki drobiowe 
Deska ser·w i wŋdlin 
Patera miŋs pieczonych 
Dodatki marynowane 

Danie gorņce po p·ġnocy 

Barszcz czerwony z pasztecikiem 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu 2 

Cena:   199 zġ 

 

Przystawka 

Carpaccio z ġososia 

Zupa 

Ros·ġ z kaczki i gŋsiny z lanymi kluskami 

Danie gġ·wne 

Stek z ġososia podawany z ziemniakami z wody  

i blanszowanymi warzywami oraz sosem bearnaise 

Deser 

Sernik na patyku w biaġej czekoladzie z orzechami 

Bufet zimny 

Saġatka jarzynowa 
Saġatka  z szynkņ, czerwonņ fasolņ, ananasem i ryŮem 
Rolada drobiowa ze szpinakiem i fetņ 
Pieczona kark·wka ze Ţliwkami 
Cukinia faszerowana serem i pomidorami suszonymi 
Tymbaliki drobiowe 
Deska ser·w i wŋdlin 
Patera miŋs pieczonych 
Dodatki marynowane 

Danie gorņce po p·ġnocy 

Zupa gulaszowa 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu 3 

Cena:   239zġ 

 

Przystawka 

Gravlax (marynowany ġosoŢ) podawany z rukoli 

z sosem miodowo-musztardowym 

Zupa 

Zupa grzybowa wedġug receptury Hotelu Kr·lewskiego 

Danie gġ·wne 

Pieczona ļwiartka kaczki podawana na modrej kapuŢcie  

z pieczonymi ziemniakami 

Deser 

Szarlotka podawana z lodami i bitņ Ţmietanņ 

Bufet zimny 

Saġatka grecka 
Roladka drobiowa z mozzarellņ, pomidorami suszonymi 
Pasztet staropolski z Ůurawinņ 
Schab z morelņ 
Tymbaliki drobiowe 
Deska ser·w i wŋdlin 
Patera miŋs pieczonych 
Dodatki marynowane 

Danie gorņce po p·ġnocy 

ŭurek staropolski z jajkiem 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu 4 

Cena:   279 zġ 

Przystawka 

Carpaccio woġowe z kaparami, suszonymi pomidorami,  

rukolņ i parmezanem skropione sosem 

Zupa 

Zupa rybna z owocami morza i sk·rkņ pomaraŗczy 

Danie gġ·wne 

R·Ůa z ġososia faszerowana szpinakiem podawana 

 z pieczonymi ziemniakami i saġatkņ winegret 

Deser 

CremeBrulee 

Bufet zimny 

Saġatka z owocami morza podawana na warzywach 
Saġatka grecka 
Mini-szaszġyki caprese 
Rolada z pstrņga w galarecie 
Tatar woġowy 
Cukinia faszerowana serem i pomidorami suszonymi 
Tymbaliki drobiowe 
Deska ser·w i wŋdlin 
Patera miŋs pieczonych 
Dodatki marynowane 

Danie gorņce po p·ġnocy 

Bogracz woġowy 



 

 

 

  



Informacje dodatkowe 

 

W cenŋ oferty weselnej, poza menu, wkalkulowane sņ: 

- konsultacje i profesjonalna pomoc w przygotowaniach weselnych; 

- kieliszek wina musujņcego dla wszystkich goŢci na powitanie; 

- podstawowa dekoracja stoġu ð drobne kwiaty, peġne nakrycie stoġu, biaġy obrus; 

- peġna obsġuga kelnerska. 

 

 

Opġata za najmġodszych goŢci: 

- dzieci do lat 3 bezpġatnie; 

- dzieci od 4 do 12 lat ð 50% wartoŢci oryginalnego menu; 

- moŮliwoŢļ ustalenia indywidualnego menu dla dzieci. 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fot. Estera Mokusiŗska 

  



 


